ZUTATEN

2 Eler

380 g Staubzucker

¥2 TL Vanille

. Cler mit Zucker, Vanille und Salz schaumig ruhren (am besten 5 Mi-
1 Prise Salz nuten langer als man denkt - je heller der Teig desto flaumiger).
1 Zitrone . Zitronenschale, Saft der Zitrone, Eierlikdr und Ol dazu geben.

+  Mehl und Backpulver vermengen und unterruhren.

40 ml Elerlikor

. Form ausfetten

40 ml neutrales Ol
- |In Ofen 170°C ca 25 Min backen

80 g Mehl - Mit Stabchenprobe testen, ob das Lamm fertig gebacken ist (es

1 TL Backpulver darf kein Teig mehr am Stabchen hangen bleiben)

+  Zuerst abkuhlen lassen, dann aus der Form geben
+ Schon dekorieren, und je nach Geschmack. mit einem fruhlings-

haften Drink abrunden.

Viel Spal3 beim GENIESSEN =)

4170 Oberafiesl 7 | Oberosterreich, Muhlviertel | +43 7216 4451 | bergergut@romantik.at | ROMANTIK.AT



